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TiTO GLIKOZ SURUBU

URUN BiLGI FORMU

Tum glikoz suruplari nisastadan elde edilen hidroliz Grinleridir. Bu Grlinler, glikoz sekerinin ve diger yiiksek molekil
agirlikh dekstrin ve sakkaritlerin bir karisimi olan berrak, renksiz ve kivaml yapida besleyici suruplardir.

Bugday, misir, patates veya diger bitkilerden elde edilen nisasta glikoz surubu yapmak amaciyla kullanilabilir.
Nisastanin kaynadinin (elde edildigi bitkinin) etikette belirtiimesi zorunlu dedildir ve yalnizca Uretici tarafindan

istenirse etikete konulabilir.

Fakat Avrupa Birligi'nin yeni alerjen yasasindan dolayi, glikoz surubu bugday nisastasindan uretildiginde etikette
belirtilmesi zorunludur.

Glikoz surubu normalde sekerden daha az tathdir, fakat gida endustrisinde bazi teknolojik avantajlari vardir.
Gidalarin pek cok karakteristiklerini etkileyen ve Ureticiye arzuladigi ya da hedefledigi duyusal kaliteye ve raf

6mrine ulasmasini saglayan 6zgin Grlnlerdir.

Turk Gida Kodeksi Seker Teblidi'ne gore, glikoz surubu "nisastadan veya nisasta ve/veya dekstroz esdeder miktari
en az %20 m/m olan inllinden elde edilen sakarit konsantreleri" olarak tanimlanmaktadir.

Ayni tebligde, glikoz surubu, sivi ve kurutulmus olarak iki ceside ayrilmaktadir; Glikoz surubu, surubun sivi hali ve
kurutulmus glikoz surubu ise kuru madde miktari en az %93 m/m 'e ylkseltilmis glikoz surubu olarak
tanimlanmistir. Glikoz suruplari 6 kategoride incelenmektedir:

G37 Glikoz Surubu (DE37)

G40 Glikoz Surubu (DE40)

G58 Glikoz Surubu (DE60)

G95 Glikoz Surubu (DE min 97)

M50 Ylksek Maltoz Surubu

M38 Maltoz Surubu

DE ve Karbonhidrat Kompozisyonu

Glikoz surubunun karbonhidrat kompozisyonu "Polimerizasyon Derecesi" (DP) terimi ile ifade edilir. Polimerizasyon
derecesi, surubun glikoz birimlerinin sayisidir (DP 1=dekstroz, DP 2 =maltoz, DP 3 = maltotrioz).

Glikoz suruplarinin karbonhidrat veya seker kompozisyonu Uretim metoduna ve surubun dekstroz esdederine (DE)
baghidir. Ornedin asitenzim hidrolizi ile Gretilmis olan 42 DE'li glikoz surubunun maltoz icerigi yiiksek iken, ayni
DE'ye sahip asit hidrolizi ile iretilmis glikoz surubunun dekstroz (glikoz) iceridi daha yliksek olabilir.
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Bununla birlikte, enzimenzim hidrolizi yéntemiyle Uretilmis ayni DE dederindeki (DE 42) olan glikoz surubunun ise

maltoz igerigi daha ylksek olabilir.

Dolayisiyla ayni DE dederindeki iki surup, farkl karbonhidrat kompozisyonuna sahip olabilir. Bu nedenle glikoz
suruplarinin istenilen amaca uygunlugu tayin edilirken DE dederi kuskusuz tek olarak yeterli dedildir; surubun
karbonhidrat kompozisyonu hakkinda da bilgi olmahdir.

Nisastanin dénlisim derecesi "Dekstroz Esdederi (DE)" terimi ile 6lgultir. Bu terim glikoz surubunun her 100 g kuru
maddesindeki anhidrit Dglikozun gram olarak sayisi ile ifade edilen indirgen sekerlerin toplamidir. Nisastanin
hidrolize olma derecesi son Urinin kompozisyonunu belirler. Nisastanin tamamen hidroliz olmasi sonucu dekstroz
olusur.

Glikoz surubu, DE dederine bagli olarak diisiik veya ylksek molekil agirlikli glikoz polimerleri igerir. Glikoz surubuna
Ozelliklerini kazandiran icerdigi her sakkaritin ylizdesi veya diger ifade ile karbonhidrat kompozisyonu olup, suruplari
birbirinden ayirt etmede yol géstericidir. Ancak endistriyel olarak Urlinler DE derecesine gore siniflandirilabilir ve
2095 DE dederleri araliginda Uretilebilirler. Bununla birlikte, glikoz suruplarinin 6zelliklerini belirlemede yalnizca DE
degeri yeterli degildir.

Karbonhidrat kompozisyonu farkli olup, ayni DE dederine sahip suruplar da Uretilebilir.

Uretim Metodu

Glikoz suruplarinin Uretim prosesinde nisastaya isil islem uygulanarak, enzimler yardimiyla sivilastiriir ve
sakkaritlerine pargalanir. Sakkaritleri iceren nisasta sivisi filtrasyon, karbon ile muamele ve iyon dedistokus kolonlari
gibi igslemler ile saflagtirilir ve hedeflenen kuru madde igerigine konsantre edilir.

Kullanim Alanlari

Glikoz suruplarn pek gok gida formilasyonunda yer almaktadir. Gida sanayiinde sukroz ile birlikte kullanimlar
yarattiklar sinerjistik etki ile kaliteyi gelistirici avantajlar saglamaktadir. Glikoz suruplari sekerlemelerde kullanilan
6nemli hammaddelerden biridir. Bunun sebepleri; kristalizasyon kontroli, viskozite, nem dengesi,renk olusumu ve

tathihktir.

Glikoz suruplari, sekerleme, bisklivi ve unlu mamuller, islenmis hazir gidalar, regel, helva, dondurma, bira ve Turk
tathlarinin gogu uygulamasinda kullaniimaktadir.

Farkl uygulamalarda farkh fonksiyonel 6zellikler gosterir.

Tatliik orani, donma/ kaynama noktasi, ozmotik basing, viskozite, kristallesme, hidrasyon ve nem seviyesi, koligatif
ozellikler gibi gesitli fonksiyonel 6zellikleri kontrol ederler.

Glikoz surubunun tipi ve kullanim miktari, sekerin yenme veya cignenme 6zelliklerini tayin eder. Glikoz surubu gibi
distik molekul agirlikli sakkaritler Grine kirilganhk verirken, surupta mevcut diger ylksek sakkaritler urine
cignenebilirlik saglarlar. Glikoz surubunun segimi ayrica sekerlemenin raf dGmrint de etkiler.
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Toffee ve karamel gibi Grlinlerde yiksek DE'li glikoz suruplari akiskanliligi arttirirken, disik DE’li glikoz suruplar

sert ve daha zor gignenebilen Urlnler verirler.

Recel ve marmelat gibi Urinlere glikoz suruplarinin katilma nedenleri viskozite kazandirmasi, ylksek ozmotik
basing, kristal olusumunun ©6nlenmesi, tat ve gorinimin gelistiriimesi ve dengeli tatlihk o6zellikleridir. Glikoz
suruplarinin ozmotik basinci sukrozdan daha yiksek oldugu igin daha iyi mikrobiyal dayanikliiga sahiptirler; dolayisi
ile maya gelisimi ve trinin bozulmasi béylece énlenebilmektedir.

Firincilik Grinlerinde, glikoz suruplari gok yaygin olarak kullaniimaktadir. Fermente Uriinlerde suruplar Grinin
dokusunu da kontrol ederek maya tarafindan fermente olabilir. Glikoz suruplari, maya igeren bu Urlnler igin bir
karbonhidrat kaynadidir. Fermantasyondan arta kalan indirgen sekerler kabugun renginin esmerlesmesini saglarken
daha yuksek sekerler dokunun kontrollini saglar ve Uriine yumusaklik verir.

Kek gibi havalandirmanin yapildigi firincihk Grlnlerinde, glikoz surubu yumurta akindaki albumin veya jelatinin
etkinligini arttirir. Yiksek DE'li glikoz suruplarinin kullanimi ile keklerin kurumasi 6nlenirken, nemlilik de saglanir ve
dolayisi ile raf 6mri uzar. Turta dolgu malzemelerinde Urinin ozmatik basincini kontrol ederek meyvenin nem
kaybini énler.

Glikoz suruplari genellikle tatlilarin kaplanmasinda ve cignenebilirligin artisi nedeniyle bazi bisklvi cesitlerinde
kullanilmaktadir. Bu Urinler yiksek DE’li surupla renk koyulasmasi, nem tutuculuk, fermente edilebilirlik, tatlihk ve
lezzetin daha zengin olmasi istendiginde tercih edilmektedir. Bisklvilerde, glikoz suruplari hizla renk olusumuna yol
acar ve raf omrinU arttirici olan antioksidan etkisi ile birleserek gevrekligi korur.

Glikoz suruplarinin dondurulmus tatlilarda kullanimi ¢ok yaygindir. Glikoz suruplarn kristallenme ve asin tathlik
olmadan toplam kati maddeyi arttirir. Bu ise Uriinde dodal lezzet vericilerin algilanmasina izin vererek, lezzetin
dengelenmesini ve toplam tatlilik diizeyinin kontrol edilmesini saglar.

Yiksek fruktoz iceren suruplar ise mesrubat endiistrisinde sekerin ikamesinde kullaniimaktadir.

Alkolll icecek sektoriinde glikoz suruplarinin kullaniminin ise iki nedeni vardir: Birincisi adiz hissi, viskozite ve tathlik
kontroli ile karamel rengi saglamasi, ikincisi ise fermente edilebilir karbonhidrat kaynadi olmasidir.

Glikoz suruplarin bira sektériinde kullaniminin sebepleri; ekonomik bir karbonhidrat kaynagi olmalari, kapasiteyi

arttirmalari, gok distk miktarda azot igcermeleri ve maysenin ya da siranin karbonhidrat kompozisyonu veya
konsantrasyonunu degistirmeleridir.
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